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macchinari e impianti per LINDUSTRIA ALIMENTARE

FAGIOLI DIROMAGNA, la
riscoperta del gusto di una volta

elandri Gaudenzio,
azienda specia-
lizzata in legumi,

cereali e semi, inizia il 2020
proponendo una nuova linea di
legumi italiani, a km zero, ri-
scoperti, coltivati e prodotti in
Romagna.

La gamma, a marchio Melandri
Gusto&Territorio, comprende
tre fagioli, da sempre consu-
mati in Romagna: Cannellino,
Verdino e dall'Occhio. Conside-
rati la “carne dei poveri”, que-
sti fagioli erano ben noti alle
famiglie contadine del passato
e oggi, grazie alla valorizza-
zione di Melandri Gaudenzio,
diventano cibo anche per il fu-
turo.

Il Fagiolo Cannellino, ¢ il clas-
sico fagiolo dal seme cilindri-
co-allungato di colore bianco
uniforme, con le punte affuso-
late o schiacciate. Ha un cuore
tenero e farinoso.

Il Fagiolo Verdino, dal seme
tondo-ovoidale e dal colore in-
confondibile verde chiaro piu o
meno intenso, da cui deriva il
nome, & apprezzato per la deli-
catezza del gusto e per la buc-
cia particolarmente tenera.

Il Fagiolo dall'Occhio, detto
anche “dolico”, di piccola pez-
zatura, prende il nome dalla
tipica cerchiatura nera in cor-
rispondenza dell’ilo. Ha buccia
sottile, pasta cremosa e gusto

erbaceo.
Per valorizzare i fagioli
Gusto&Territorio, Melandri
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La Melandri Gaudenzio presenta una nuova linea di legumi
italiani, a km 0, riscoperti, coltivati e prodotti in questa terra
e suggerisce alcune originali ricette della tradizione
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macchinari e impianti per LINDUSTRIA ALIMENTARE .

Gaudenzio si & avvalsa della col-
laborazione della foodblogger
Tiziana Molti (www.ombelicodive-
nere.com), romagnola DOC, che
ha rivisitato ricette tipiche di un
menu della tradizione, dall'anti-
pasto al dolce, per tornare a gu-
stare i veri sapori di una volta.

| fagioli Melandri Gaudenzio
Gusto&Territorio sono disponi-
bili in confezione doypack da 300
g (pari a 6 porzioni da 50 g) che
consente di utilizzare la dose de-
siderata garantendo una conser-
vazione ottimale grazie alla chiu-
sura con zip apri e chiudi.

Confezione che si presenta con
una grafica che accomuna tradi-
zione e modernita, riproducendo
il classico vasetto della dispensa
“di una volta”.

La proposta dei caratteri, dei co-
lori, della rappresentazione del
vaso in vetro con lo spago che
chiude linvolucro di carta grez-
za sopra al tappo, suggerisce,
infatti, un’atmosfera contadina e
casalinga.

La scelta dei materiali, la razio-
nalita delle informazioni e la tec-
nica di produzione, invece, raffor-
zano il valore di contemporaneita
intrinseca nellavisione aziendale.

[l progetto ha coinvolto due azien-
de agricole della provincia di Ra-
venna, nella visione di sostenere
le attivita di coltivazione delle pro-
duzioni tipiche locali, per incenti-
vare la filiera corta e rivalutare il
territorio attraverso la diffusione
del patrimonio di conoscenze e
tradizioni, della cultura gastrono-
mica e della biodiversita. fii
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